
サイズ／約32.7×23.5×5（高さ）㎝
材　  質／アルミニウム・フッ素樹脂加工
重　  量／約825g
満水容量／約1ℓ

品質表示

※製品改良の為、予告なく仕様を変更する場合があります。
ご了承ください。

★品質には万全を期しておりますが、万一商品に不具合が
あった場合や、お気付きの点がございましたら当社までご
連絡ください。

ユニセラ ジンギスカン鍋を便利にするオプションをご用意しています。Option

ユニセラとオプションが
一緒に収納可能

MADE IN CHINA

サイズ／約37.5×26×18（高さ）㎝
材　質／ポリエステル・PVC（底面）
重　量／約700ｇ

No.615065
ユニセラBOX カーキグリーン

ジンギスカン鍋の
ハンドルに

サイズ／全長：約21.5㎝
材　質／ステンレス鋼
重　量／約100ｇ

No.665787
ウェ～ブ 焼網ハンドル

先端が浮いて
衛生的

サイズ／全長：約27.5㎝
材　質／ステンレス鋼
重　量／約96g

No.615164
ユニセラトング

フッ素加工で
汚れが落ちやすい !

サイズ／全長：約27.5㎝
材　質／ステンレス鋼・
　　　　黒色フッ素加工
重　量／約96ｇ

No.615270
ユニセラトング フッ素

袋 箱

事業部
本　　　社：〒959-0223 新潟県燕市田中新1011
　　　　　　TEL（0256）63-9851  FAX（0256）63-6553

東京営業所：〒102-0074 東京都千代田区九段南4-3-13
　　　　　　TEL（03）3264-8311  FAX（03）3264-8310

検索ユニフレーム
www.uniflame.co.jp

★商品についてのお問い合わせは

No.615294
ユニセラ ジンギスカン鍋

MADE IN  CHINA

4 989083 615294

下記製品（別売）にもご使用いただけます！

No.683040
ファイアグリル

No.682845
薪グリルⅡ

No.682852
薪グリルⅡ ラージ

No.610107
テーブルトップバーナー
US-DⅡ 

ユニセラTG-Ⅲ（別売）

ユニセラTG-Ⅲにしっかり
固定されてずれにくい

ウェ～ブ焼網ハンドル
（別売）を使用して持ち
上げることができます。

汁捨て溝付きで
使いやすい。

ご使用上の注意

初めてご使用になるときは、食器用洗剤をつけてスポンジ等でよく洗ってください。
使用後は自然に冷めるのを待ってから食器用洗剤を付けたスポンジでよく洗い、水気を拭き取り、乾かしてから収納してください。
スチールタワシや磨き粉で磨くとキズがつくことがあります。
水気や汚れが付着したままや、湿気の多い場所で保管しないでください。サビの発生原因となります。
こげつきを落とす場合は金属製の固いものを使用せず、熱湯でこげつきを柔らかくしてから取り除いてください。
つけ置き洗いや食器洗い乾燥機には使用しないでください。
必ず、小さなお子様の手の届かない場所に保管してください。

お手入れ・保管について
●
●
●
●
●
●
●

本製品は調理器具です。調理以外の目的には使用しないでください。
絶対に空だきはしないでください。
調理の際は、グローブ・ミトン等を着用してください。
調理中は絶対にそばを離れないでください。火災の危険があります。
電子レンジやオーブン、ストーブの上では使用しないでください。
調理中や調理後しばらくは本体が熱くなっています。ヤケドの危険がありますので、絶対に素手で触れないでください。
特に、お子様の手に触れることのないようにご注意ください。
熱くなった本体に水をかけて急冷しないでください。変形や破損の原因になります。
本体は中央部に置いて安定した状態でご使用ください。
調理の際は、油の温度が200度以上にならないようにしてください。
炭火等で使用すると高温になり、製品が変形する場合がありますので中火以下でご使用ください。
酢等の酸性、または重曹等のアルカリ性のものの使用は避けてください。
長時間（目安としては一昼夜以上）調理物を保存しないでください。
落下等の強い衝撃を与えないでください。製品の変形や破損の恐れがあります。
ガタツキや変形、破損等がないか確認してから使用してください。破損等に対して、改造や応急処置等の手当てをして
使用することは、大変危険ですのでやめてください。
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火力は必ず「中火以下」で使用してください。
表面加工を長持ちさせるため、油をひいてからお使いください。
火力は必ず「中火以下」で使用してください。
表面加工を長持ちさせるため、油をひいてからお使いください。


